Inuovi corsi da Firenze a Bari. I docenti: “Non veniamo pit1 visti con sospetto”

E I’agricoltura biodmamica

ora finisce all’universita

CHE GOS’E

Si basa sugli
insegnamenti

di Rudolf

Steiner, filosofo
austriaco e fondatare
dell’antroposofia,
utilizzandoanchela
conoscenzadegli astri

LA PRODUZIONE

In taliarappresenta
oggi it 10% della
produzione agricola
biologica.La
bicdinamica cccupa
25.000 ettari di

terrenc per un fatturato
annuo di 30 mitioni

LE AZIENDE

In italia sono

295 le aziende
certificate

come biodinamiche.
Altre 80 sonoin
procinte
diriceverela
certificazione

DAL NOSTRO INVIATO
CARLO BRAMBILLA

PRATOLINO {FIRENZE) — I pro-
dottidiqualita dell’agricolturabio-
dinamica, come latte, yogurt, ce-
reali, frutta e verdura, realizzati se-
guendo le rigorose indicazioni del
filosofo austriaco Rudolf Steiner,
fondatore dell’antroposofia, sono
appena il 10% della produzione di
tutta P'agricoltura biologica italia-
na. Che a sua volta e I'1% dell’'inte-
ro mercato alimentare nazionale
{per agricoltura biologica si inten-
de, genericamente, quellache non
fa uso di sostanze chimiche).
Eppure & a questa microscopica
nicchia biodinamica del mercato,
protetta e certificata dal marchio
internazionale Demeter, che gli
scienziati stanno cominciando a
guardare con interesse sempre
maggiore. Finitalafase pionieristi-
caeun po’ visionaria di strani agri-
coltori bizzarri e alternativi, che
trattano il terrenio con metodi che
ricordano omeopatia, seguendo
maniacalmente gliastri, il cosmoe
le costellazioni, la biodinamicasta
facendo adessoil suoingresso uffi-
ciale in numerose facolta di Agri-
coltura. Ad annunctiarlo, con sod-
disfazione, all’aperturadel 26 Con-
vegno internazionale di agricoltu-
ra biodinamica, in corso fino a do-
menicaneisalonidell’Hotel Demi-
doff di Pratolino, alle porte di Fi-
renze, & Carlo Triarico, storico del-
la scienza, responsabile della se-
zione toscana dell’associazione e
docente di biodinamica al master
dellafacoltadiAgrariadell’'Univer-
sita di Firenze. <Non veniamo pil
guardati con sospetto, ma final-
mernte con interesse dalla scienza
ufficiale. I nostri prodotti sono mi-
gliori e piu sani. Hanno un sapore
naturale. [terreni da noi trattati so-

no piufertilied equilibrati. Eperin-
segnare le nostre tecniche venia-
mo chiamati sempre piti spesso a
tenere corsi all'interno di numero-
sidottoratidiricercaemaster post-
laurea. I primi all’'Universita di Fi-
renze. Adesso anche a quella di Pi-
sa, all’'Universita FedericoIl di Na-
poli e a Bari. Mentre cresce il nu-

mero di studenti che chiede di te-
nere tesi di laurea sulla biodinami-
ca». «Un vero e proprio sdogana-
mento che ricorda un po’ quello
avvenuto in medicina con ['ago-
puntura — commenta Stefano
Bettinelli, docente di genetica
agraria a Firenze — Qualcuno pud
sorridere quandoibiodinamicicu-
rano il terreno con il “Preparato
500", letame conservato all'inter-
nodelcornodiunavacca, sotterra-
to per sei mesi, diluito in 70 litri
d’acquaescioltonelterrenoinpro-
porzioni omeopatiche, meno di
una goccia per metro quadrato.
Eppure abbiamo scoperto, con
uno studio scientifico rigoroso,
che i terreni trattati in questo mo-
do alla fine sono migliori, piu equi-
libratie pitiricchidi sostanze orga-
nichen».




